
Verrammlunge berichre 

Es diirfte also an der &it win, alle anderen Werte 
fUr die kryoskopische Ronstante des Camphers 
aus dem Schrifttum zu streichen. Die Genauigkeit 
und. Fehlergrenze einer A&-Bestimmung selbst ist aber 
noch nicht festgelegt. Wie groI3 die Unsicherheit ist, mag 
aus einer Wrzlich veriiffentlichten Arbeit von DuranP) her- 
vorgehen. Dim macht Verbessexungsvorxhliige zur Raet- 
Bestimmung und erhiilt Werte, die um hijchstens 2% von 
den theoretisch errechneten abweichen. Da er aber als 
krydopische Konstante den Wert 50 einsetzt. diirfte der 
wirkliche 'Fehler etwa 25% betragen. Wobei noch e r w h t  
sein mag, daB er mit einem in Zehntelgrade geteilten Ther- 
mometer arbeitet, wodurch Fehler in der Temperatur- 
ablesung wenig wahrscheinlich sind. 

u, B d .  Soe. ehfm. France [5] 4, 67 119373. 

Es scheint somit, als ob der RaetMethode mehr orien- 
tierender Wert zukommtl4), denn sonst wiiren derartige 
Unterxhiede iiberhaupt nkht m erkliiren. Diese Folgerung 
ist ja auch nkht weiter erstaunlich, da bei dieser Methode 
i. allg. ziemlich konzentrierte Liisungen verwendet -den 
(meist l O % i g ) ,  wiihrend die Ruudkchen Gesetze nur fiir ver- 
diinnte Ukungen als giiltig anzusehen sind. Noch g r o k  
wird die Ungenauigkeit selbstverstiindlich, wenn die ge- 
liisten Substanza mit dem Campher eine Verbindung geben, 
wie 2. B. bei Phenol, SalicyMure, Salol u. a. m.16). so daB 
man also auf eine solche adiiglichkeit noch besondm acht- 
geben md3. [A. 104.1 

1') Eine Fehlergrenze von f 5 %, wie man sie in den meisten 
Lehrbiichern findet, ist SL40 SlCherIich zu niedrig engesetzt. 

'8 )  Vgl. 1. c. ') 11. 1'). 

Die Tagnng, m der sich etwa 700 Teilnehmer eingefunden 
hatten, fand in den H8reiilen der Ransischen UniversitHt statt. Nach 
der BegriiPung gab der Vorsitzende, Prof. Kanfmann, Mcinster, 
einen Kurzbericht fiber die THtigkeit der Gesellachaft im Jahre 
1937138. Die Mitgliedenabl ist von 400 auf 1000 gestiegen. €?a ist 
ein Preis von 2000 RM. ausgesetzt fGx eine Methade, mit deren 
W f e  daa in Wen nebeneinander vorkommenile Atzlraii und 
carbonat m6glichat Mach,  gman und achnd ermitWt wird. - 
Dann aprach der Wter der ReichsateUe fiir industride Fettver- 
mrgung. Reichabeanftragter Rietdorf, Berlin, tiber die MaR 
nahmen und Wege. um die Vemorgung Deutschlands d t  in- 
dustriden Fetten sicherdellen. Es schloesm sich die Sitzungen 
der verachiedenenArbeitaansschiisse an, VOII denen der XI.,Ma- 
achincn und Apparate in der fetteneugmden and fettverarbeitenden 
Ind&e, xum ersten Yale tagte. Im CurbHans hntte Dr. Eger, 
Harburg, Appatate and Yeschinen, Wer&toffe, Priiparate und 
Chemikalien soffit Rllfsstoffe der Fettemgung und Fettverarbei- 
tang zn einer affentlichen Ausstellung zusammengatellt. Den 
&hlu9 der Tagung bildeten B e s i c h t i g a n g e n  der Harhger 
c)lmtihlen und zweier Anlagen der Hamburger Wen- und Margarine- 
indastrie mwie der Walfangschiffe ,,Walter Ran" nnd ,,Wikingen". 
Me 3. Hauptvenadnng wird im Herbst 1939 in Berlin statt€lnden. 
Mitgete-ilt sei noch, da9 dle in Wien erscheinende Zeitschrift ,,Ole, 
Fette, Wachae" mit der Zeitscbrlft ,,Fette nnd Wed' verejnigt 
wordm ist. 

W .  DBhn, Hsmburg: ,,Vcrschiffirng von Fcttm und dl- 
saatcn." (Verlesen von Grimmer.) 

Der grok Bedarf an Rohstoffen fiir die Cllmohlenindustrie 
zur Deckung des immer wdtm angestiegenen Fettkonsums hat 
diese Gtiter zu einem sehr khtlichen Faktor auf dem Welt- 
frachtenmarkt d e n  lassen. Die nattirliche Beschaffenheit 
v m  &&maat, Sojabohen, Palmkernen, Erdntiasen and Kopra 
wwie der hohe Wert dieser Waren atellen besondere Anforde- 
rungen an die Art des zu h e r  Verfrachtung benotigtm W f f s -  
ranmes und die zur Erhaltung der Qualitst bei der Beladung, 
wahrend der Seerehe und bei der Entlzischang zu treffenden 
MaDnahmen. Kitufer und Verldufer rechnen auf G m d  der 

ermittdten W c h t e  und QuaIitMen ab. Der Reeder mu& 
um Schadensanspliiche von seiten der Ladungsinteresenten 
zu vermeiden, durch geeignete Vor- eine Wert- 
minderung der Ware oder unangemessene Gewichtsverluste 
wahrend der Seereise verhindem. 

Die Methoden der Beladung and EnWchung weichen 
entsprechend den unterschiedlichen techaiscben Ckgebea- 
heiten in den verschiedenen M e n  und bel den Seescuffen 
+bat untereinander ab. GemeiasSm ist allen,&aaten, da13 
sie in der Regel in secfren zur Verladung kommen. Pi)r die 
Verladung von Olen und Fetten steht einerseitS der Tankraum 
atweder in Spezialtathcbiffen odes in Seedampfeta. die im 
tibrigen auch andere Giiter bef&rdem, an&erdb die Mog- 
lichkeit der piillung der Ware in Hoh- oder E h f -  zur 
VerfiQmg. Die Vesschiffung von grtiken Mengen in Holz- 

geht infolge ibriii geringeren Widerstandsfibigkeit 

durch verwiegung bzw. Probemkgelung im Ankunftshsfen 

immer w d h  zurGck. AuRerdem werden in zunehmendem 
W e  seedsmpfer mit Tankraum fiir die Aufnahme van Teil- 
ladungen und mit allen Hilfdttdn f i i i  schnelles Aus- und 
%pumpen, fiir die ErwArsnung des ole8 usw. atlsgestattet. 
Besondere sorgfalt erfordd die Reinigung solchex schlfts- 
tsnks vor der Beladung und nach der Entl-ung. 

Dr. G. Wietzel, Ludwigshafen: , ,New Ergcbuissc auf dmn 
Gebiet dcr DarsteUung von Fettsciwm durch Paraffiuoxydaiion." 

fahren der OXJrdation von Paraffin und der Aufarbeitang der 
erhaltenen OxydationsprodW) und geht dann n&er auf 
die sich dabei abspielenden Reakticmen ein. Die Haupheakth 
bildet die oxydative Spaltnng eines MoleldUs Par& in zwei 
Molekiile Fettstture. Neben FettsBuren verscbiedener Ketten- 
Lange entstehen Ahhole, Ketone, Lactone, Oxp4Luren. 
Estolide, Ketos&.uen und Dicarboarrluren; letztere nur in 
gexhgerem MaDe, so daB man anndunen kann, dal3 die Oxp- 
dation in der Hauptsache an den C H , - G m p  erfolgt und 
nicht oder nur gerhgftlgig an den endstandigen CH,-Gruppen. 
Da die NachprGfung des Reaktionsschemas an Fettsauren 
aua &em Psrsffiagerrdsch keine Klibng versprach, wurde 
ein einheitlicher Kohlenwasserstoff, das Eikosan, CzOH,,, der 
Oxydation unterworfen. Die Kettenlhgen der entstandenen 
sguren wwden durch fraktkderte DestUlation der Methyl- 
ester und Bestimmung der Verseifungszahh der einzelnen 
Fraktionen ermittdt. Dabei ergab dch, daD bevorzugt SHuren 
mit mittlerer KettenlAnge gebildet werdm, w m d  Sauren 

handen dud, als der Theode entspricht. Daa bedentet abet 
nichts anderes, als da9 die hochmolekularen FettsaUreen im 
Verlauf der OrJraatiOn zu verh&It&mi@ig dedefmolekularen 
abgebaut werden, oder a k ,  dal3 der Sauerstoff bevorzugt 
an den mehr in der Mitte des Paraffhmokkiils befindlichea 
Kohlenstoffatomen angreift. Die Fraktioderung der ayn- 
thetischen Pettsauren aus Flschergatach nach Urnwandlung 
in die Methylester ergab weiterhin die Anwesenheit dcht nur 
von Sauren mit ungeraden Kohlenstoffden, wie bereits 
friiher mitgetellt. aondern djglicherweiae auch von ver- 
zweigten Fettssuren. Bis CIL fiberwiegt aber weit die normale 
Pettsiiure. Die Hauptfraktion umfdt etwa die Saurm 
Clo-C,r. Die bereits 1928 begomenen Versuche, die Fett- 
sguren nach Vereatenmg mit Glycerin an Ratten zu verfiim, 
wurden 1936 wider aufgenommm und auf Hunde. Schweine, 
Kglber usw. ausgedehnt; in keinem Fall wurden ScUdigungm 
beobachtet. genGgende Vitaminzufuhr vorausgesetzt. Ferner 
wurden von der Firma Mauson, Frankfurt a. M., Versuche an- 
gestellt, aus diesen Fettsaaren Seifen herzustellen; es wurden 
Toilettedfastticke gezeigt, bei deren Ansatz 33,66 und 100% 
synthetische FeMuren verwendet worden waren. Vartr. 

Vortr. kan Hand V O ~  Lichtbild- dar, Ver- 

mit groPer Kettdhge  in ~esentllch geringerer Mmge vW- 

1) S. den Vortrag diesc Ztschr. 61, 531 [1938]. 

60 



f ersamm~ungsberichts 

schlielit mit dem Hinweis auf die analyuschen Probleme, die 
sich durch die chemische Vielfiiltigkeit der Oxydationsprodukte 
ergaben. 

Prof. Dr. Lottermoser, Dresden: ,,Oberj&hempaunutag 
uon Seifcnlasulpgen." 

Wshrend sich die Anreichemng bzw. Vermung elnes 
obedhchenaktiven Stoffes nur durch Diffusion volldeht, so daL3 
der Endpunkt zur Eiastellang eine gewisse Zeit beniitigt (dy- 
nemische Oberfbchenspanuung), bestimmt man bei Mfen- 
lihngen wohl meist die statische OberfUchenspanaung, d. h. 
den endgiiltig sich einstdenden Wert. Man darf daher nicht 
mit Methden arbeiten, bei denen dch neue O-en bilden 

Vortr. hat mit 
h e r  modifizierten Lecomte du Nouyachen Methode die graft 
gemessen, die n6tig ist, um &en Platinring a m  der Fltisaig- 
keitsoberfkheD die dch im Gleichgewicht befiudet, abzu- 
rei lh.  

Hierbei haben sich nun verschiedene Einfliisse st6rend 
bemerkbar gemacht; einige liden sich verhUtshU3Q leicht 
ausschalten. so die Mnwirkung der LuftkddeIWure, die durch 
Freimachen von Fettsaure die Oberfl&chempammg der 
Seifenlosung stark emiedrigt. Dagegen sind andere EinflUsse 
schwa oder gar nicht zu beseitigen, so Farm und Grok der 
VorratsgefiUk und der MeJ3schale, GriiDe der Uber die Fluasfg- 
keitsoberfhhe herausragenden Glasoberfbhe, en& Arlsolp 
tionswirlnrng des MeI3platindraht.e~. Durch Konatsntbalten 
dieeer Griil3en konnten die erwihten Einfliisse, die die Ober- 
W-ung erhtjhen, Ironstant gehalten und damit 
reproduzierbare MeBwerte erhalten werden. Die Erhtihung 
war zuriidudiihren auf die vorhandenen fremden Obeznschen, 
an denen Anreicherung stattfindet, so daL3 die Konzentraticm 
sinkt. Beim Altern der I&mngen bMen dch fermr infolge 
gerhger Hydrolyse freie Fetts&uren, die dch lieber awcheiden 
als nentrale Seife. Alle dieae Einfliisse lassen sich vielleicht 
dadurch ausschalten, daB man mit Liisungen tubeit&, die 
einen minimalen UberschuB an Alkali enthalten. der die Ober- 
flschenspannung nicht verhdert, aber die Anreicherung von 
freier Fettssure an der Oberflsche verhindert, die die Ober- 
fiachenspannung viel Wker vermindert ala die W e  selbst. 

lriinnen (Zahlung oder wsgung von Tropfen). 

Prof. Dr. H. P. Kaufmann, Miinster: ,,Trennuug urn 
Glyccriderr und Fettsriurcn." 

Zur Trennung wm G l y d e n  und FeWuren eignen sich 
drei physikalkhe Elgenschaften: der -, der 
siedeplnlct nnd der Unterschied in der Adsorptionsgtaft. 
vortr. erijrtert ]run, in welchen Fallen fih d e r  
teehniache Zwecke eine Fraktionierung notwendig ist. Ein- 
gehend besprachen werden die Dwchfiihrung der sog. Ent- 
~ e r n n g s m ~ o d e n ,  die Kunwegdestillath der Glyceride 
und wohl als schonendstea Verfahren die Adsorptionstrennung*). 

Prof. Dr. Glimm, Dandg: ,,?hr dk Qxydat io~  UMI 
Fetten." 

Von den beiden Komponenten der Fette ist das Glycerin 
das bestAndigere, wahrend die FettsHuren. beaodem die un- 
gesattigten, durch OXJraation wesentliche Ver&derungen er- 
leiden kiinnen. Chemische Oqdationsmittel (Permaqamt, 
PerbewmstLure, Salpek- und Salpetrigsaure) *en zu den 
v e r s c h i m  PrOduMen. Peroxyde bilden die Vorstufe 
der Aldehydspaltung. Das Verderben der Fette wird dwch 
Feuchtigkeit, Luftsauerstoff, Mikroorgapisslen und Tempe- 
ratursteigerUng hervorgerufen bzw. begiinstigt. Der bei der 
Autarydation steta auftretende Epihydrhaldehyd entsteht 
nkht aus dem Glycerin, m d e m  aus der FeWure. ImTier- 
ktirper findet durch p-Oxydation ein schrittweiser Abbau statt 
(Knoop). Nach VerRads kann auch die a-Gruppe oxydiert 
werden, wobei Dicarbomauren entstehenD die allerdings nur 
zu 1% an der Oqdat ion beteiligt sind. Ahdiche vorgwe 
wie im Tierkijrper beobachtet man beim Verderh der Fette 
durch -. Auch das Talgigwerden der Fette ist 
als Oqdationsvorgang aufzufassen (Licht, Fe-uchtigkeit), wo- 
bei sich zunachat Pemxyde bilden; die Jodzahl nimmt ab, die 
HydroxJrlzahl d g t ,  ebenso die Saurezahl und die ViscosstBt. 
Bin 25 Jahre a l h  Butterfett., das in einer Flasche mit 10 cm* 
Luftraum Uber dem Fett aufbewahrt warD entaprach einem 

8)  Vgl. hkzu Oarboh, diese Ztdchr. 61, 466 [1938]. 

etwa 3 W d e n  alten. d. h. es wurde nur eine dem geringen 
Lnftvolnmen entsprechende Verhderung beobachtet. Bei 
tmcknendenbleq spielen Autoxydathn und Polymerisation 
eine wichtige Roue. Die Fhblldung ist von der Temperatur 
ab-. Die CH,-Gruppe zwischen den Doppelbindungen 
wird aktiviert and rn Ketogruppe oxydiert. Beim "mcknen 
von IRiniil SInd a u k  Linoxynbildung Dioxanriage wahrschdn- 
lich, khy-dbildung ist nicht anzunehmen. 

Prof. Dr. Bauer. 1;eiPzig: ..obey die BiMung von Iso- 
shren bci dsr Fctthdrtug"~). 

Mp1.-Ing. Erlandsen, Oslo: ,,Emcrlsh6le bei der hch- 
nischen Margarilpcherstellung." 

Vortr. vermil3t in der Definition der Margarine den Be- 

schaften h e r  Emulsion aus Fett und Milch, u. zw. stellt sie 
den Typ h e r  W--h- bl-Emulsion dar. Dje verschiedenen 
Arten votl Emulsionen werden erbutert sowie die Bedingungen 
fiir ihr Znstandekommen. Wghrend bei dem alten Verfnhren 
die Margahxmulsion hergestellt wird durch Miden der 
BestandteIle in der Kirne, wird bei dem neuen kontinuierlichen 
Vdahren, das in Skandinavien angewendet wird, die fedge 
Mkhung in die Emulsion- gegeben. Die Nach- 
behandlung ist bei beiden Verfahren die gldche. 

V0rt.r. geht dann nAher auf die verschiedenen Emulsionstile 
ein. Das PEO Palsgaards Emulsionsijl), aus linol- und line 
lens&urereichen b len, ist seit 1927 auf dem Markt. Es Ist 
sehr z8h (Zwisch-d zwischen Gel und Sol) und hat 
stabilisierende Wirbnng, keine. emdgierende. Wassergehalt 
bis zu 75%, o p W e r  Zusatz 0,5%. Je  wasserhaltiger die 
Emulsion M, um 80 zaher ist 8ie; polare G r u p  dtirften 
nkht der Grund seb, sondern estolidshnlche Verbindungen. 
Die erh6hte B-dt hangt zusammen mit der Bildung 
eines Adaorptlonahatltchens an der Grenzaache Pett-Milch. 

Ferner werden die Mono- und Diglyceride. neue Emd- 
gatmtypen Bode das Pancol besprochen und pralctische Ver- 
wendungsvorschriften gegeben. Gunstlg fiir die M a r  arine- 
industrie sind ganz allgemein Emulgatoren, die auf der%lseite 
stArker polarisfert sind. Ledthin ist nicht ah Emulgator an- 
zusprechen, aondern wird der Margarine nur wegen der BrBa- 
nnng zugeaetzt. Zur BestImmung der sog. losen Peuchtigkeit 
dient dae Indicstorpapier nach SChrcke-K?au&en, das man auf 
eine Schnittfkhe der Margarhe aufdriickt, und das durch 
die Anpahl und GriiDe dabei entstehder blauer Flecken die 
Beurteilung der fertigen Ware gestattet. 

pjluge und Therapie." 

griff der Emulsion. Margarine Mtzt die physiLausch en Eigen- 

Dr. Hopf, Hamburg: ,,FettJdtige S&en in der K-er- 

F e w  6r der LebenrnaittaMmds (Ausschup 111) 

Prof. Dr. K. TBufel, KarLsruhe: ,,Fettersparnisss bei dsr 
Lcbcmmrittelherstellung. " 

Alle k l e g u n g e n  in der Richtung der Einspamng: von 
Fett bei dez Erpahrung miissen sich griinaen einmnl a d  die 
BediMdase des Organismus in em&nmg@ysiologischer Be- 
ziehung nnd zum andern auf die Erfordemisse der Technologic 
der Lebensmittel. Was die Ernshrung anlangt. so liegt zweifela- 
ohne vielfach ein tfberangebot an Fett vor, das b e  W e n ,  
wenn dcht mit Nutzen a d  dem Wege des Austauschea gegen 
Kohlenhydrate verringert werden kann, warnit eine wesentliche 
Entlastung der Fettbilanz herbeigew W d e .  Auch bei der 
Lebensmittelherstellung und Verarbeitung, wobei meist nach 
empirisch entwickelten und tradithsmUig iibemummenen 
Verfahren gearbeitet wird, sind ohne Einbul3e an Giite, Hal& 
barkeit mwie hl3erer und inn- Beschaffenheit weaentliche 
Esapatnisee erzielbar, wie die folgenden A d m e n  fGr 
einige wichtige Gebiete darlegen. 

Dip1.-Ing. Paula Hartung, giiln: ,,Raffinierte und nkhb 
raffinierte Talge." 

Nach eirW kurzen -sicht iiber die eineelnen Talg- 
arten, h e  Gewinnung und chemische Zusammensetzang werden 
die verschiedenen Verwendungsm6glichkeiten von Rinder- 
talg besprochen. Premier Jus, durch vorsichtiges Aus - ' 5. dierc Ztschr. 47, 459 [1934]. 
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schmelzen tadelloss Rohfette gmonnen, liefert nach g e  
eignetm Bearbeituug and Veredlnng eirZ gntes Speisefett. Es 
wird auf die Bedentung und Notwedgkeit einer sorgf&llgep 
Talgraffinath hingewi-. damit die Gefahr des Verderbena 

wendung in der B&ckerei auf ein MindeatmaB beschrsnkt wird 
nnd d i e  wertvolle Fett mehr ah bisher m Nahrungszwecken 
Vexwendung finden kann. 

Aussprochs: M e  in der Literatnr Mufigen Widerapriiche 
bez. des Verhaltem wm Talgen ftihrt Kanfmann, M b t e r .  
a d  die Art der Gewinnung and der F!affhation, aber auch a d  den 
amprung zuriick; Untusachangen iiber die Art and Menge der in 
dem Fett verschiedener KCkperpden vorhandenen ungesittigten 
Fettsiiruen haben ganz erhebltche Unterachiede ergeben, die sfch 
auch in der Beathdfgkdt beim tagern bemerkbar machen miiasen. - Rolle, Berlin, W3ert.e sich Uber Verfiirbungen, die bei tfeferer 
Temperatur auftreten k h e n .  

beitn Iagern, beim Transport und bei der praktrschen Ver- 

Dr. P. Pelshenke, Berlin: , ,Ba~kfstls"~). 
Die verscbiedenen Fette undole, die in der BHc3rerei 

Anwendung finden, werden hinsichtlich ihrer ba&kh&chen 
14- besprochea und die Verbrauchnengen, die 
vom Ba&gewerbe verarbeitet werden, eribtert. Darauf werden 
Untersachangen mitgeteilt, die im Inatitut ftir BBckerei durch- 
geMhtt worden dd, tun eine Ehspanmg von Petten and Olen 
dadnrch en erzielen, daD Fette und ole im bestimmten Ver- 
hAltnis mit anderen BacknrtatenandHilf~~toffen der Bgckerei, 
die W c h e  backtechniscEre Eigenschaften haben, verarbeitet 
werden. 

Dr. A. HiiuBler, Nieder-Ingelhdm a. Rh.: ,,Trenn6Ze." 
Vortr. gab eiPen tfberblick fiber die Grundlsgen und die 

Entwicklung der fabrikatdschen Herstellung der h a t e  im 
Backgewerbe an Stelle von reinen Tremtilen verwendeten 
Trememdsheu, iiber die versehiedenen Artcm der im Handel 

nnd technische Brdbarkeit .  Die EQsparnis an Trenden 
betrsgt m d  70% dea friiheren B a s .  

befindlichen Trenud- ,  sow& uber deren Wirkung 

Dr. H. Fincke, Koln: ,,Fett+ws$Jaynis bei Schokoladea uud 

WgIkhkeiten der Fetbspmh waren &Nndsstelch zu 

waren Marzipm, Nugat und Milchlcaramellen and den Dauer- 
backwaren Zwieback, Hart- und Miirbekeka und Waffeln mit 
fetthaltigen Fiilhmgen. Fiir &en Teil dieser B- be- 
stehen unbedingt einzuhaltende Mindestanforderungen an den 
Fettgehalt, duch sind andererseits auch einzelne H6chst- 

ram lassen. Der Verbrauch an Fett, das als solches vorliegt. 
und an Fett in Form fetthaltiger Rahatoffe (Kakaobohnen. 
Mandeh, Niisse, Mllchdaaerwaren) ist gleich zu bewerten. 

Die Kernfrage ist, wieweit bei den zu fademden F,igen- 
ychatten der Kakao- and SMwarm der Gebalt an Fett oder 
an fetthaltigen Rohstoffen mallgebend M g t  ist und in 
welchen FAllen und wie die vom Verbraucher mit .Recht 
erwattete GenuJ3giite auch bei herabgeaetztem Fettgehalt 
erzielt werden kann. Bei der GendgGte Welt ee sich neben 
Aroma und Geschmack besonders u m  das Gefiige der Waren, 
z. B. den Schmelz der Schohlade, die Weicbheit von Marzipan, 
die Milrbiglreit von K&. Dur& besondere Verarbeitung. ver- 
eineelt anch durch Znsatz anderer Nahrangsstoffe, kann h e r -  
halb xniU3iger Grenzen i. allg. die friihere GendgGte auch bei 
etwaa etniedrigtem Fettgehalt voll erhalten bleiben. Soweit 
diesea nicht erreichbar ist, soll man nicht die durchschnittliche 
Giite der Waren senken, sondern die herzustdende Waren- 
menge dem beschaffbaren Rahstoff anpassen und in ver- 
ntinftigem MaBe en Waren mit geringerem Verbrauch (z. B. 
PraIinen an Stelle von T a f ~ o l a d e n )  iibergehen. Die ge- 
gebenen M6glichkeiten sind seitena der Industrie im g r o h  
Ganzen bereits er-ft. 

Alpers, Berlin: Me heutige Pettknappheit rechffertigt 
die Vexwendung von ~ a k t i ~ k a k a o b u t t e r ,  wenn der Geechmack 
vielleicht auch nlcht so gut ist. - Vortr. ist der Ansicht, daO nur 

Teil der Extrakthsbutter fiir Nahnqmmecke verwendbar ist. 

4) 6. Hofmcwm, ,,Me Backfette u. ihre Bhpmng", diese 

Siif3warsn." 

bei & ~ ~ t l i c h e ~  gakaoeneagniesen. bei den Zuclrer- 

begrennulgen erfolgt, die teilweise rmT lroch gedngen spiel- 

Zteehr. 61, 414 [1938]. 

Dr. Liicke, Wesermiinde: ,,Einspawng wn Fetteu und 
Gervinnung von AbfaUfetten ki F i s c W e r e i t u ~ m  u d  Rcouckm- 
fMthen." 

Nach einem neuen Verfahren des Institnta fiir Seefkherei 
kann das bei der HeiDraucherung von Heringen zo Biickling 
in erheblichen Mengen abtropfende Fett rn &em hellen, 
klaren 01 aufgearbeitet werden; das ohne BeeintrAchtigung 

enbereitungen an S U e  frischer Ole verwendet -den kann. 
Auch Fettgemtsche. die bei der Bra-- 
durch mehrfache Bratung venurieInigt und zo dunkel gt 
worden sind, k6nnen so wieder verwendbar gemacht werden. 

der Hdtkkei t ,  des ~ P J X S  and GeschmaclEs der Fiseh- 

sd@B, W a 8 C b d f i l  Und K ~ f b g C W d t t 8 l  
(Awschtq? V uud X). 

Dr. K, Burgsdorf, C h d t z :  ,,Die Seifenawlyse mit be- 
sodeyer BevPlcksichtigung &Y I .  C.-VorschkZge." 

Die eqdmentelle Bearbeitung der von der Internationalen 
Kommislpion znm Studium der Fettstoffe bei k e r  letzten 
Tagung in Rom gemschten VorschlAge fiir auf 
dem Gebiete dex Seifenanalyse ateht bevor. Diese VomchUge 
erstreclren dch auf die Beetimmuns; der GesamtfettsBnren, des 
Kangehalts. dee freien Alkalia und des Carbonatalkalis mwie 
SChlieDlich der Chloride. Angesichts der hohen Verluste bei der 
Bestimmung der Gessmtfettsauren nach der &hermethode 
(fliichtige Fett&nren) hat der AusschnB V fUr die ZerWmng 

der aber bei der I. C. a d  Ablehnung atijm. Me gravimeMSche 
Bestimmnng des Harzgehaltes ist viel zu umst8ndlich; da 
man Mr die titrimetrische aber sehr p l 3 e  Mengen Schwefel- 
sBure braucht, kann man nicht daiin titrieren, aondem ma9 
die organischen Bestandteile herausholen. Wunachenswert 
wlsre eine Methode, die das direkte Titrieren gestattet. Der 

teile, die Ekuz&uren, bestimmt, wfrd jetzt nachgepaaft. Die 
BaCl,-Methode znr Bestimmang dee freien Alkali8 gibt, wie 
bekannt, ZIT niedrige*Werte; der itali-e Vorschlag ver- 
wendet 95xigen Allcohol and filtriert die alkoholkhe Li3sung 
vor der Titration. Zur Bestimmung weiterer anorganhcher 
Sauren in Seifen und Waschmitteln sind vom Atlsschos V nene 
bzw. abgehderte Methoden niedeqelegt word+. I38 scheint 
an der Zeit, die Frage en kliken, ob es maglich istat. sich iiber 
die Bestlmmung der anorgadwhen Sguren auf eines der drd 
moglichen Verfahren (Veraschnng, Spaltung der Seife, FAllnng 
der FettsBuren) festzukgen. Die einzelnen HydratMenmgs- 
&fen von anorgadwhen Ssaren nebeneinander zu bestimmen, 

der Seifen die Anwendung einea Rii&fh&uhl - mvorgeschlagen. 

varechlag von Fmnkreich, wonach man mu die sawen An- 

erscheIflt u-&, &ht 8uf dem Gebiete der an- 
arganlschen quantitativcm Analyae Fortechtitte d t  werden. 

Auaaprach6: Habicht, Hamburg. und Schalzc, Greiz- 
Dalau, fordern die itberptiifnng der Glycwinbestimmang b m .  
Auearbeitnng eiper neum Methode. 

Dr. Hecking, Krefeld: .,Ethic Sulfonote und Alkohol- 
sc hwefelsdtcrc-Ester. " 

Bei Einwirkung sulfonierender Mittel auf aliphathhe Ver- 
bindungen entstehen je nach Ausgangsmaterial, Sulfderungs- 
mittel, Temperatur. Dauer der Einwhkung und evtl. Zusiitzen 
entweder Schwefelssureester oder echte Sulfonsauten oder 
Gemische beider. Bei den e c h h  Sulfomiluren d t  die S0,H- 
Gruppe direkt am Kohlenstoff, bei den SchwefeMuree8tern 
am Briiclrensauerstoff. SchwefeMweesk werden bd diielrter 
Sulfonierung ntu au8 solchen auphatischen Koblen-- 
stoffen oder deren Derivaten erhalten, die OH-Grtlppen oder 
Doppelbindungen oder beides im MolekGl enWtm; es sjpd 
dabei milde kbdtsbedbgmgen einzahalten {66%ige H,SO,, 
tiefe Temperatur). Energischere Mittel und vor allem haere 
Temperatuxen Mhren bei allen aliphatischen Verbid- zu 
&ten Sdfomhren. Bei Arbeitsbedingungen, die nolschea 
diesen Extremen liegen. erhat man Gemische. Die Arbeita- 

sind h a t e  so erforscht, d d  man umn#ns&te 
F'rodukte vermeiden kann. Schwefelssureester und echte 
Sulfonsanten aliphatischer Verbindungen derart w d -  
Sstzliche Unterachiede (Verhalten gegen Sguren), daD an einer 
atrengen ?kennnng bdd- K&perlrlassen unbedingt festzn- 
halten ist. 
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Dr. W. Schulze,  Greiz-Dolau: ,,Full- und Streckmittel bei 
der Seafenherstellung." 

Wfihrend das Fiillen der Seifen friiher lediglich den Zweck 
hatte, den Fettgehalt auf ein bestimmtes Ma13 herabzusetzen, 
u-obei selbstverstlindlich der Wascheffekt durch den Zusatz 
nicht beeintrachtigt werden darf, verlangt man in neuerer 
%eit von den Fiillmitteln, daR sie verbessernd wirken. Die 
Nur-I."llmittel der frtiheren Zeit werden kurz behandelt. 
Sulfate und Chloride stellen einen reinen Ballast dar; da sie 
schadlich sind, darf ihre Menge nicht gro13 sein, so da13 sie 
nicht als Streckmittel wirken. Bei Pottaschezusatz kann man 
die iibrige Fiillmittelmenge erhohen und Schmierseifen mit 
nur 30 76 Pett herstellen. Wasserglas gibt zwar mit den Harte- 
bildnern des Wassers keine , kristallisierten Produkte, und 
Waschversuche ergaben den geringsten Festigkeitsverlust, doch 
verleihen die Ablagerungen auf der Faser dem Gewebe einen 
harten Griff und graues Aussehen; die Verkrustung ist nicht 
so schmich wie die Verkrustung durch Kalkseifen. Wassergla? 
ist schliel3lich geeignet, bei enthartetem Was.ser den giinstigsten 
pH-Wert einzustellen. 

Erhohte Reinigungswirkung erzielt man bei Anwendung 
von Alkaliphosphaten. Tri- und Pyrophosphate waren schon 
langer bekannt, neu ist Metaphosphat. Sie sind gekennzeichnet 
durch Bildung komplexer Kalk- und Magnesiumsalze, er- 
hohte Schaumfagkeit und dadurch mogliche Herabsetzung 
des Fettgehaltes der Seife. Zur vollstiindigen Enth-g von 
1 1 Wasser von lo d H  geniigen 0,15 g Hexametaphosphat. 

Zu den organischen Fiillmitteln z a e n  Stake,  Zucker und 
Cellulosederivate. S t a r k  kommt hauptdchlich fur Schmier- 
seife in Frage; sie besitzt als Kolloid eine gewisse Waschwirkung, 
der Schaum wird kleinerblasig, die Seife ist sehr milde. Von 
Nachteil ist, dal3 sich in der Stammlosung das Piillmittel ab- 
setzt, und die reduzierende Wirkung auf Farbstoffe. Zucker 
beeinfluat das Aussehen der Seife giinstig. Casein kommt als 
Austauschkorper nicht in Frage. 

I'erner sucht man das ligninsulfonsaure Natrium aus der 
Sulfitablauge zu verwerten, das kolloidale, oberflachenaktive 
Eigenschaften besitzt. Die Frage der Faserschiidigung hiingt 
hier von der Reinheit ab; die Hmebildner sind zuvor aus der 
Sdfitablauge zu entfernen. Nachteilig ist die Farbe, die Laugen 
sind dunkel gefkbt, sie erfiillen also nicht die Anforderungen. 
Allgemein kann man sagen, da13 es kein Fiillmittel gibt, das 
alle gewiinschten Eigenschaften aufweist ; es gibt einige kombi- 
nierte, die einen oder den anderen Punkt exfullen. AuSerdem 
fehlt es an vergleichbaren Wasch-, Emulgier- und Reinigungs- 
versuchen ZU ihrer Beurteilung. 

Dr. Bauschinger,  Frankfurt a .  M.: ,,Paraffincarbon- 
sitwen im Seifenbetrieb." 

Die durch Paraffinoxydation erhaltenen SeifenfetWuren 
stellen im wesentlichen ein Gemisch gesattigter Fettshuren 
zwischen C1, und C,, dar, einschlie13lich der Fettauren un- 
gerader Kohlenstoffzahl. Ein derartiges Fettsauregemisch 
wird in der gleichen Zusammensetzung von keinem natiir- 
lichen Fettstoff geliefert, da in den Naturprodukten immer 
nur FetWuren gerader Kohlenstoffzahl vorkommen, die in 
den meisten Fiillen mit ungesattigten Pettsauren vermischt 
sind. Es ist demnach streng genommen nicht moglich, in 
einem Ansatz aus natiirlichen Fetten ein bestimmtes Fett 
durch synthetische Fettsauren zu ersetzen. Vielmehr muB bei 
der Wahl des Fettansatzes auf die besonderen Eigenschaften 
der kiinstlichen PetWuren Riicksicht genommen werden. 
Insbes. kann der Mange1 an Olsaure durch Zusatz von 
Schweinefett behoben werden. SchlieBlich enthalten die kiinst- 
lichen Fettsauren je nach Herstellungsweise und Raffination 
verschiedene Verunreinigungen (Oxysauren, Lactone, Esto- 
lide, Ketosauren, Unverseifbares), die den Naturprodukten 
fremd sind. Esterzahl, Hydroxylzahl und Carbonylzahl sollen 
moglichst niedrig sein. Die Jodzahl liegt meist unter 10; des- 
halb konnen die kiinstlichen Fettsauren vorerst nicht zu 100 yo 
fiir pilierte Seifen verwendet werden. Die mit kiinstlichen 
Fettsauren hergestellten Seifen konnen bei richtiger Auswahl 
der iibrigen Bestandteile den nur aus natiirlichen Fetten 
stammenden Seifen gleichwertig, ja sogar iiberlegen sein, 
wenn besonders wirksame Fettsauregruppen zur Verfiigung 
Stehen. 

Dr. Steinfeld,  Berlin: ,,CaZgon." 
Durch die Verwdung von Calgon in der Seifenindustrie 

ist es nicht nur moglich, den Fettgehalt der Seife herabzu- 
setzen, sondern man kann durch einen geringfiigigen Zusatz 
die Seife wesentlich verbessern. Eine 72%ige Seife mit Calgon 
ist fast besser als eine 80%ige ohne Cdgon. Ganz allgemein 
kann man mit einer Fettersparnis von 8-10% rechnen. 
Calgon liefert ferner ein vollig weiches Wasser ohne Bildung 
jeglicher Niederschlfige und lost auch alte Ablagerungen wieder 
auf. Verbesserte Schaumkraft und geringere Oberflhchen- 
spannung sind weitere Kennzeichen. Wertvoll ist auch seine 
kosmetische Wirkung bei Hautreizungen aller Art. 

Diese beruht, wie Lindner, Berlin, in der A w s s p ~ a c ~ b e  
bemerkt, auf seinen adstringierenden Eigenschaften. 

Dr. Kling, Frankfurt a. M. : ,,Natraummetasilicat." 
Nach kurzer Besprechung der als Fiillmittel in Prage 

kommenden Stoffgruppen behandelt Vortr. die mit Meta- 
silicat-Wasserglas hergestellten Seifen, bei denen die Material- 
kosten fiir das Fiillmittel gering sind. -Die Seifen lasen sich 
gut verarbeiten und schwinden vor allem ganz gleichniaRig, 
so da13 beim Lagern keine Verzerrungen zu befiirchten sind. 

Dr. Werner ,  mesa: ,,Konstitzction und Synthese von Jas- 
mon und jasmonghnlichen Riechstoffen und ihre Verwendung." 

Die Konstitution des von Hesse im Jasminbliitenol ent- 
deckten Ketons Jasmon wurde durch Abbau (Oxydation) 
als die eines 3-Methyl-2-(penten-2-yl)cyclopenten-2-on-l er- 
kannt. Durch die Synthese gelang es, diesen Riechstoff, den 
ersten natiirlichen mit 5-Ring-Struktur, kiinstlich herzustellen. 
AnschlieBend wurden noch bequemer herzustellende Verbin- 
dungen mit &hnlichem Geruch gefunden. In dem Dihydro- 
jasmon fand sich der bisher beste Ersatz und in eiuigen Alkyli- 
dencyclopentanonen und -hexanonen, ihren Derivaten sowie ring- 
ungesgttigten 5- und 6-Ring-Ketonen eine z. T. sehr wertvolle 
Bereicherung unserer Auswahl an kiinstlichen Riechstoffen. 

Prof. Dr. Lot termoser ,  Dresden: ,,Physikalische und 
chemische Grundlagen der Emulsionen." 

Je hoher die Grenzflikhenspannung ist, desto schwerer 
lassen sich Wasser und eine Fliissigkeit emulgieren. Zum 
Herabsetzen der Grenzfhchenspannung dienen Emulgatoren. 
Dispersionsmittel mu13 die Phase sein, in der der Emdgator 
liislich ist; die disperse Phase liegt stets in Tropfchenform vor. 
Die MengenverhZiltnisse spielen eine untergeordnete Rolle. 
Wichtig ist die Temperatur, Erhohung wirkt aber nicht immer 
verbessernd. Die Haltbarkeit h h g t  ab vom Dispersietsgrad, 
der ultramikroskopisch bestimmt wird, nachdem die Emulsion 
verdiinnt ist. Durch Alterung kann eine hderung eintreten. 
Bei 01-in-Wasser-Emulsionen wird die Haltbarkeit bestimmt 
durch Messung der Aufrahmungsgeschwindigkeit, bei Wasser- 
in- 01-Emulsionen durch Messung der Absetzgeschwindigkeit. 
Zum SchluS wird die Grenzflachenspannung von 0len und 
Fetten gegen Wasser und ihre Temperaturabhiingigkeit sowie 
der Einflu13 der Emulgatoren in Abhagigkeit von der Konzen- 
tration besprochen. 

Dr. F. Seelich, Kid: ,,Physikalische Verfahren zur Unter- 
suchung der Emulsionen." 

Die Bedingungen fiir die Senkung der freien Grenzfltichen- 
energie an der Grenzfliiche zweier Fliissigkeiten und damit ffir 
die 'Emulgierbarkeit dieser Fliissigkeiten sind grundstitzlich 
anders als an der Grenzfliiche gegen Luft. S o  senken ver- 
schiedene Substanzen, wie Farbstoffe, Glucose, Neutralsalze, 
unter bestimmten Voraussetzungen die Grenzflachenspannung 
an der Grenzflache zweier Fliissigkeiten, haben aber keine 
oder spannungerhohende Wirkung an der Grenzflache gegen 
Luft. Oxydation von Olen (2. B. durch UV-Bestrahlung eines 
Paraffinols) erhoht deren Oberfliichenspannung und erniedrigt 
deren Grenzfhhenspannung gegen Wasser. - Salzgehalt 
und PH der wurigen Phase sind von ausschlaggebder Be- 
deutung fiir die freie Grenzflachenenergie. Bei Grenzfliichen 
mit negativem LadungsiiberschuB sinkt die freie Grenzflikhen- 
enefgie mit zunehmendem PH ; bei Gegenwart geringer Mengen 
von Neutralsalzen ist diese Senkung noch ausgesprochener. - 
Fiir den Emulsionstyp ist die beiderseitige Solvatation der 
die Grenzschicht bildenden Molekiile maagebend: Bei h r -  
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wiegen der Solvatation auf der WasserSeite (2. B. bei Salzen 
htiherer FetWuren mit ehwdgen Kationen) entspricht eine 
zur Wasserseite konvexe ~ ~ u n g  der GrenzflAche dem 
erreichbaren Minimum an freier GrenzfUchenenergie; es kommt 
zu einer Emulgierung von 01 in Wasser. Bei Salzen hoherer 
FettsAuren mit m-en Kationen iiberwiegt die Solva- 
tation a d  der olseite, und es ksmmt nun Typ Wasser-in-C)l. 
Fiir die StabilitAt der Emulsionen ist a u k  der freien Grenz- 
flAchenenergie auch die ViscosStgt von wesentlicher Bedeutung. 
Die frde GrenMenenergie sinkt mit abnehmendem Radius 
der emulgierten Fliidgkeitstropfchen (Ureache der Steigerung 
der StabilitAt bei Erhohung des DispersitAtsgrades). 

Prof. Dr. SchmalfuO, Hamburg: ,,Zuy Untcrsuchung und 
Bewtung von Emulsiimefi und Emulgatwen." 

Der Wert einer Lebertranemulsion h h g t  ab vom 

grad. Zur Keanzeichnung muS der Tran vollstlhdig aus der 
Emulsion gmonnen werden; die Vielzahl der Methoden zeigt, 
daR keine zufriedens@llend ist. Vitamin D bleibt voUig er- 
halten, Vitamin A dagegen wird zu 90% zerstijrt (Oxydasen). 
fittmmgsversuche an gglbern haben ergeben, d d  Lebertran- 
emulaion Rohlebertran weit iiklegen ist (verteilungsgrad). 

Die Haltbarkeit von Margarine ist von sehr vielen Fak- 
toren abhhgig. Besprocben wird der Bhflul3 von Milch und 
Salz. Milch ohne Salz schadet am meisten, sie macht die Mar- 
garine seifig, aldehydig und ketonig; Satz schadet w d g ,  
macht die Margarine peroxydig und freialdehydig. es beseitigt 
die schadliche Wirkung der Milch. Im Sommer mul3 Margarhe 
ohne Milch und Salz keiM werden. 

Vortr. schliel3t mit Beispaelen fiir Emulgatoren, die bevor- 
zugtwasser-in-01- oder 01-in-Wasser-Emulsionen bilden helfen. 

Dr. Mohs, Hamburg: ,,Wolljett und WolEfettpodukte als 
Emulgatoren. " 

Der in kosmetischen Industrie f i i r  Wasser-in-01- 
Emulsionen wichtigste Emulgator ist das Cholesterin. Bs wird 
fiir diese Zwecke in mehr oder weniger unreiner Form aus dem 
Unverseifbaren des Wollfettes gewomen. Das Vorbild f i i r  alle 
derartigen Praparate ist das Ehcerit der Flrma Beiersdorf. An- 
gaben. die Metacholesterh und Oxycholesterin als die wirk- 
88men Wollfettemulgatoren Wclmen, sind falsch: Meta- 
cholesterin 3st ein verunr- Cholesterin, Oxycholesterin 
kann ebensowenig als ein definiertes chemisches Individuum 
anerkatmt werden. Eine AWttignng der Doppelbhdung im 
Cholesterin setzt die Emulgatorwirksamkeit erheblich herab, 
die Verestenmg der Akoholgruppe hebt sie ganz auf. Andere 
Wdfettalkohole erreichen die Wirksamkeit des Cholesterins 
bei weitem nicht. Zur Beurteilung der Emulgatoren vom Typ 
des Eucexits kann neben der optischen Drehung zur Ausschei- 
dung von Destillationsprodukten die Bestimmung des Digitonin- 
fUbaren benutzt werden sowie die Wassermenge festgestellt 
werden, die von einer Vaselinvexdmehng des Emulgators 
eben no& aufgenommen wird. UnmaBgeblich ist die Lifschcilr- 
sche Oxycholesterinbestimmung. 

Dr. Schrader, I2se.n: ,,#bey eine G W e  von Mehystoff- 
emulga foren und einige mcchanische Hiljsmittel mr  Herstellung 
von Emulsionen." 

Diese MehrSt0ffemulgatore.n M e n  aus Mischungen 
von Verbindungen mit stark polarem Charakter, u. zw. in der 
Hauptmenge aus Estern von FettaAuren mit mehrwertigen 
Akoholen, bei denen noch freie OH-Gruppen vorhanden sind. 
Die einfachste Verbindung dieser Art ist der Glykolmonoester 
von FeWuren. Hienu treten als ZweiWoffe in wesentlich 
geringerer Menge Seifen oder seifenartige Stoffe anorganisch- 
organischer oder rein organischer Natur. Wesentlich ist. daL3 
jades dieser Mehrstoffsysteme die Emulgierfiihigkeit seiner 
einzelnen Bestandteile ganz erheblich iibertrifft. Sie dimen 
zur Herstellung von alkakkn,  neutralen oder sauren, salben- 
artigen oder fliissigen, frost- und hitzebestilndigen Emulsionen. 
Die Vatreter dieser Gruppe von Emulgatoren werden von der 
Th. GoldSchmidt AG., I2se.n. unter dem Namen .,Tegin" in 
den Handel gebracht. ES wurde iiber die E3genschaften der 
verschiedenen Tegine sowie die <Art ihrer Verarbeitung und 
Verwendungsm6glichkeiten, ferner allgemein iiber die zweck- 
maDigen maschinden Wfsmittel zur Herstellung von Emul- 
donen berichtet. 

Trangehalt, B&ffd&., Vitamingehalt Und VerteIlUngs- 

Fimfme, Lmcke, ArvhJclrmittsl (Ausschup VII )  

Dr. Matthes, tfberwschungsstelle fiir industrklle Fett- 
versorgung, Berlh: .,ProbZeme der Anstrichtechnik." 

Vortr. fal3te zun&hst die von der tfberwachungssteUe ffu 
industride Fettveraorgung seit 1935 auf dem Gebiet der 
Anstridmittel ergriffenen Mahahmen kurz zusammen. Die 
Anordnung 5 brachte den Verarbeitungsgenehmigungsmang. 
Die Amrdnung 12 erwies sich als sehr wkksames Mittel zur 01- 
einsparung. ohne jedoch den Bediirfnken der Technik hinder- 

praktischen Anforderungen angepaI3t, z. B. in bezug auf die 
Angleichung der VisdtAt an die des Leinijlfimis. Den Fett- 
gehalt legte man auf 36,4% fest und ersetzte das -1 z. T. 
durch Tran und PerjlMl. Au& das Tallol wurde in die An- 
ordnung 12 aufpommen. Um die Roduktion erweitem zu 
komen, zog man auch Kunstharze heran. unter Berkksichti- 
gung einer angemessenen Konthgentierung der Hersteller 
dieser Produkte. Eines der wichtigsten Probleme auf dem 
Anstrichmittelgebiet ist die Schaffung eines fiir A u k -  und 
Rostschutzzwecke geeigneten EL-Firnis mit etwas h6herem 
Fettgehalt. Die hierfiir notwendigen Gesichtqmkfie wurden' 
erortert. Schwierigkeiten liegen bei der langen Prtifdauer, die 
infolge der Unsicherheit der Kurzpriifmethoden notwendig ist. 
Die Umskllung und Schulung dex Verbraucher mul3 beriick- 
sichtigt werden. Auch die Preisfrage spielt n a t u r g d  eine 
Rolle. 

lich &. Der seit 1936 entwickelte EL-Fbh =& den 

Prof. Dr. J. Scheiber, kip&: ,,Kor*osionsschula duvch 
Oljilme . '' 

Ein K o r r d d u t z  durch hstrichfilme auf Olbasis 
kann a) durch v6lligen F e u c h t i g k e i t s a ~ ,  b) durch gihstige 
e l e k t r o c h e e  Beeinflussungen des Untergrundes und 
c) durch kombinierte Wirkungen erzielt werden. Auf Grund 
systematischer Quellversuche auf Ejsenunterlage konnte g e  
zeigt werden. d a D  Fall a) bei Systemen auf Leinolgrundlage 
selbst unter den allergiinstigsten Urnstanden nicht meichbar 
ist. Dagegen sind die Effekte g e m  b) Abst dann aus- 
reichend, wenn die Quellfestigkeit der Filme &ekt schlecht 
genannt werden mul3. In der Praxis lAuft infolgedessen jeder 
Korrdonwhutz durch&fhe auf kombinierte Wirkungen 
hinaus: Die Verhiitung der KorrOgion an sich muJ3 immer 
durch Schaffung ghstiger elektrochemischer Verh&ltxdme be- 

fiihigkeit der Filme d a b  wichtig, weil hiervon Haftfestig- 
keit, Glanz und soasfige wesentliche Eigenschaften der ube.r- 
ziige abhAngen. Mittel zur Erreichung dieser Ziele sind die 
einzulagernden mjneralischen Zusatzstoffe von Pigment- oder 
Fiillstoffcharakter, u. zw. in der Reihenfolge Bleimennige, Zink- 
oxyd, Zinkchromat, wenn man lediglich den Korrosionsschutz 
als Mahtab anlegt; beriicksichtigt man auch die Ekhohung 
der Qudwidemthde, so entspricht eigentlich nur Bleimennige 
den zu stellenden Anforderungen. Dagegen erhohen soflstige 
Bleipigmente, wie BleiweiB, SulfobleiweiO, Bleichromate, zwar 
die Quellwidermde gleichfalls sehr erheblich. sind indes fiir 
sich allein nicht in der Iage, Eisen ausreichend sicher gegen 
Korrdon zu achiitzen. h d i c h e s  gilt auch fiir Titandioxyd 
bzw. Eisenoxyd, die indes beide sofort auch fiir den Korrosions- 
schutz herangemgem werden konnen, wenn man sie mit basi- 
schm Stoffen, etwa Zhkoxyd, kombiniert. 

A us8p r a c he : Ro Sm a nn , Ludwigshafen : Zhkchromat 
diirfte nur k m e  Zeit schtitzen, bei Anwendung von Alkydhsnen 
wirkt es aber gut. Bei Zusatz von Schwerspat bt  die Deckfiihigkeit 
geringer. der Anstrich muS deshalb dicker aufgetragen werden. 
Mit wachsender Schichtdicke wird die Durchtrocknung geringer. - 
Die Beobachtung von Ulrich, daS Zinkchromat nicht nur auf Wen, 
sondern auch auf LeichtmetaU passivierende Whkung habe. be- 
stiitigt Vortr. - Jordan, Ludwigphafen, hat bei Verschnitten 
mit M d g e  und Dauerbewitterung die gleichen Ergebnisse erzielt 
wie Vortr. 

Dr. E. Asser , Hamburg : ,, U m s t e l l u n g ~ i ~ i ~ ~  in &r 
Firnisfabrikation mit besondcrem Hinblick auf die Einsfiarung 
von Leinbl." 

In der normalen Ldnolfirnisfabrikation ist seit Jahr- 
zehnten keine irgendwie nennenswerte Verhderung in der 
Qualitgtsentwicklung zu beobachten gewesen,. mit Ausnahme 
der Umstellung der Sikkative von harzsauren zu Mnolsauren 
und spater zu naphtheneauren Rodukten, welche Vortr. erst- 

wirkt W e r d a ;  aSmm ist rraiiglichste HedXehtIg & Quell- 
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nialig in der Kriqszeit vorgeschlagen hat. Uie Leinolbehandlung 
fiir die Fidsfabrikation und damit auch die Pirniseigenschaften 
sind die gleichen geblieben. 

Inzw.ischen ist aber erkannt worden. daU Leinolstandiil 
bessere -4nstricheigenschaften besitzt. Durch den Polymeri- 
SetionsprOzeD bei h6herer Kochtemperatur wird der Stand& 
film wa8ser- und wetterfester. zdgt besseren Verlauf und 
bessere F'oremfiitlung. Dadurch ermiiglicht er die Herstellung 
\*on 01- und Rostschutzfarben mit erhohter WetterbesUlndigkeit. 
Die= Erkenntnis fiihrte tur grundatzlichen Einfiihrung von 
Stendolfarbeii f i i r  den Waggon- und Briickenanstrich der 
Deutschen Reichsbalm als letzten Deckanstrich'). Ab nach- 
tdlig in der Verwendung von StanMarben ist aber bekannt. 
daB hochviscose Standole. wie sie biaher handelsiiblich waren. 
sich wvesentlich zaher verstreichen als Ldnolfirnis und dnen 
betrachtlichen Zusatz an Verdiinnungsmitteln bentitigen. um 
iibaheupt streichfertig eingestellt zu werden. Deshalb ist u 
ein Gbot der Zeit. als Richtlinie fiir die deutsche E h i s -  
fabrikation nach dem bekannten Bbiilverfahren und mit 
Hilfe der dafur konstxuierten Bisiilapparatur die denkbar 
niedrigste Standolphase zu erfassen und sie b e d t  fiir die 
Pabrikation des ersten reinen Staudolfimi.9 der Welt zu ver- 
werten. Tatsachlich ist die Erfessung der dafiir geeigneten 
Viscositat genau und wirtschaftlich gelungen, weil die Luft- 
behandlung bei der hohen Stand6lbildungstemperatur nicht 
nur die Trockenfagkeit des Leinols verbessert, sondern auch 
die Standolbildung so weitgehend beschleunigt. daB eine ent- 
scheidende Verbilligung im Stand6lJcochprozeB damit erreirht 
wird 6). 

Ualtlit ist der Weg gefunden, im AuUenanstrich durch 
Qualitatsverbesmung des IplDiils nach dem Bisfirnisverfahren 
und u b d k u n g  in die niedrigstviscoee Bis-Stand6l-Phase 
bedeutende Mengen Leinol dadurch zu erspiuen. dafl wir die 
Haltbarkdt des teiDiilfilmes und der daraus hergestellten 
Farben roraussichtlich verdoppeln konnen. €3 erschdnt 
richtiger. durch Veredelung des Leinols selbst Leiniil zu er- 
sparen. als ini Auknfirnis sich auf unsichere Streckversuche 
mit irgendwvelcheii liarzigen Verspriidungsmitteln einzulawn. 

Dr. H. Kotthoff .  Koln: , , T e k a o l ~ " ~ ) .  
Bekanntlich werden die Tekaole hergestellt aus zu Standol 

veredeltem Lehol. Das Standol wird mittels geeigneter tii- 
sungsmittel extrahiert und c l a s  eigentliche aus dem -1 
enMandme Polymerisationsprodukt im Stand61 isoliert. 
Meaes Rodukt hat ganz bedeutende anatrichtechnisch wvert- 
volle Elgenschaften. die dem des gewijhnlichen Standoles noch 
weitaus Qberlegen sind. Wetterbesthdigkeit. Wasserf*- 
keit, Elastizitat und all die rielen wertvollen E i g d a f t e n ,  
die man bei einem fetten. trocknenden 01 sucht. sind alao \*on 
voiILhefejn nur im Standol. d. h. im polymerisierten I , d l  
vorhanden. nicht abex im Leinol als solchem. .iuf C r u d  dieser 
Erkenntnisse u. a. sollte uiiveredeltes 1,eittiil tii6glichst nicht 
mehr remendet werden. 

Dr. Brust ,  Leipzig: .,Fakltsier& dlc." 
Unter faktisiertexi olen versteht man I.'etts8ureester, 

die durch Einwirkung voii Schwefel oder Chlorschwefel in 
ihrer Beschaffenheit verhdert worden sind: Feste Korper, 
brauner oder weikr Faktis; Verwendung ah Piillmittel in der 
Verarbeitung von Cummiwaren. Pliissige Korper skrd mit 
Chlorschwefel oder Schwefel behandelte trmknende fette Ole. 
die nach Zusatz von Liisungsmitteln iu der -bsMchtechnik 
angewendet werden : Faktorfirnis, Novolfirnis. Der Faktor- 
fir& zunschst als Sparfimis fiir saugende Untergriinde ent- 
standen. ist hesonders bekanntgeworden als das erste .-rich- 

') Vgl. hienu den zusammenfsssenden Bericht des Deutachen 
Lackforschun@nstitutes .,Wetterpriifung von Rostschutzfarb- 
anstrichen". Forben-Ztg. 48, 57. 83. 106 1193Ul Vgl. a. Keuler, 
.Das .hstrichwesen b. d. Dtsch. Rdchsbahn" Chem. Fabrik 11. 

470 11938]. 
*) Die Quelit&tsveredelung des Leiniilfllmes nach dem BbfirnL- 

Verfahren bt durch Cutachten vom Staatlichen M a ~ p r i i f u n ~ t ,  
Berlin-Dahlem. vom Reichsinnnngsverband des Maluhandwerkr. 
Berlin, und der Eidgen&&chen Priifungs- und Verruchrrrrut.lt, 
Ziirich. und durch weitere Vefiffentlichungen von Dr. A.  V. Bbm, 
Ziirich. anukannt worden. 

9 vgl. Muru  R0-n. ,,Uk wesen. agenschaften und 
m h n p  d t  'rtholen**. d i m  Ztschr. a. 246 ~ 9 3 7 1 .  

mittel. das die Entwicklung der Sclinellanstrichverfahren (NA- 
auf-NaQVerfahren) dngeldtet hat. Durcli l?inwirkung voti 
gasfatmigem Chlorachwefel auf fette ole lassen sich filniartige 
Haute herstellen. 

Q e d n r a ~  Aurrprache =den Vortrdpm Aurar. Kotthotf 
u. B l u r t :  Jordan, Ludwigdden, wies auf die Mijglichkcit hin. 
MolekiilvergriiRernngcn und Erh6hnng der Uauerhnftigkeit von 
Anstrichen mit Hilfe von Kombinatbnen trocknender ole  und 
Phthabliure bra. Veresternng des Syatems zu erreichen; die Wthal- 
&nre acheinc Mcr eine Sonderatellung einzunehmen -- S c h m i d t .  
Ratingen, verwies auf ein Verfahren. das durch besondere ReiPigung 
nnd EnWucrung von rohem Leiniil zu eineni Produkt fiihrt. d a ~  
b d m  Anreiben von Olfarben hohe Benetzungsfiihigkeit dgt. und 
d.s bed gleichzeitiger Verbcanerung da, Glanzes eine Einsparung 
bb zn SO% gegeniiber normalen 6lpssten erreichen mll. Bei Zink- 
WeiD und Zinkoxyd mllen Einaparungen bis 70% in fetten Parben 
mgglich rein. w k e n d  die Wetterfestigkcit keine Einbuk erleidet. 
Die Wirkung beruht a d  der mrgfiiltigen Umhullun jedes Farb- 
k6rpertcikhcm mit einer festhaftenden diinnen tflhiille. Ein- 
dickunpemcheinungcn bei basbchen Farbktirpern werden vermieden. 
Me Besthdigkeit aolcher Farbfilmc nach der Trocknung e r k k t  
dch  durch die dkhte Packung der Farbkorperchen. wobei der 
Farbanstrich hochglonrmd auftrocknet. - Zeidler :  Das Problem 
der Veredlung und J%UpPNng von kin61 llDt sich nicht von der  
Pigmentierungsfrage trmnen. BenetEun und Viacodtit spielen 
eine grok Rolle. Mit dem kritlschen bgehal t  kommt man zu 
Ergebnhsen, die eine Gcnauigkeit von lOyo nufweisen. Diese Kenn- 
zahl liiDt dch aber nicht im Malergewerbe anwendcn. hier mu& 
der Pigmentgehalt in den Vordergrund treten. Es darf nicht dem 
Maler uberlassen werden. wieviel 01 oder Stand61 er den Farben 
kknengen ~011. Ein Oberacl~uD an 01 kann oft schiidlicher win ab 
eine zu geringe Yenge. - K a n f m a n n  betont die Mbglichkeit. 
durch Einwirkung unget t i@r  Kohlenwaaseratoffc auf FeWuren 
Eater von hohem Trocknungsvermiigm hermetellen. Nacb 
Jordan sind derartige Versuche bereits gemacht worden. 

Dip1.-Ing. Pawelzik, Hamburg: ,,Frschd& rn drr Anslrrch- 
technik." 

Berichtet wird uber die Bntwicklung des Einsatzes 
veredelter Fischijle in der .4nstrichtechnik in Deutschland. 
H e r h f t  und Verarbeitung der z&t iiberhaupt im grolkn 
dnsatzfahigen Pisch6le waden  erhutert und die zahlreichen 
auf diesem Gebiete herrschenden Irrtiimer richtiggestellt. 
Vortr. behandelt kurz die miiglichen Bearbeitungsverfahren 
und nchildert die zuneit grund..tzlich wichtigen Methoden 
der Veredelung von Fischolen und weiterhin die bisher er- 
folgreiche Anwendung solcher veredelter ole in den einzelnen 
Industriezweigen. Die madghche Reaktionsfahigkeit ver- 
edelter Fischijle wird beschrieh. vor allem ihre Qualitah 
steigenq durch den Einsatz phenolhaltiger ReaMionsteil- 
nehmer beglndet. Als nmestes kbeitsgebiet berichtet Vortr. 
iiber die Verarbeitungsmtbglichkeiten veredelter Fischole mit 
Mineral6kompnenten unter beaonderen Vorau8setzungen. 
SchlieBlich werden weitere Ver-mtjglichkeiten durch 
Dehydrierungsniethoden besprochen. 

Auurpraehe: Auf die Fragr von M c r z  nach tlcr St;mcliil- 
kochung und den dabei angewandten Temperaturen antwortet 
Vortr.,  daD man 01 jeder gewiinschten Vbcositiit herstellen kann. 
b b  m linoxynartigen Mrwen. Bei der Darstellung von Firnbsm 
und Stand61en nach dem Bisiilverfahren wcrden Temperaturea 
von 280-3W verwandt. bei der cewinnung von Weichmachern 
fiir Nitroccllulmclecke nur 100-13(r. - Die Tran-Alkydharze 
f f  EL-Firnis weisen in ihrer Qualitit noch Schwanknngcn auf; 
bei Innenanatrichen liegcn immer noch geruchliche Schwierigkdten 
vor. -- K a u f m a n n  -ti@. do0 man durch selektive Adsorption 
den Gernch voriibergehend beseitigen kann: er kommt aber nach 
einigrr Zeit wider. 

R o f .  Dr. Wagner, Stuttgart: ..blcmulsruncn als Anglnch- 
mitlcl." 

Emulsionen fetter ole sind aller WahrscheinlichLeit nach 
fiir Malzwecke schon Jahrhunderte in Gebrauch, u. zw. solche 
vom WO- wie vom OW-%. In die neuzeitliche Anstrich- 
tecbnik habem erst die OW-Emulsionen mit LeinisI, Firni~, 
Stand61. HoMl und fetten Kunstharzlacken Eingang ge- 
funden. M c h  konnte der Gehalt an emulgierten Stoffm 
so vergr6l3ert werden. da13 wir bei der Pilmbildung pralrthch 
von dner Phaaenumkehr reden kiinnen, wodurch daa Optimum 
an Wasser- und Wetterechtheit erzielt werden konnte. Indcs 
bt dndcrart entcltthender Film noch immerporigtrndgiinstig- 
stenfalls ,,tWidch'*. Im gunstigsten Fall entsteht ein d t  
Restm der Ldmphase netzartig durchaetzter und daher im 
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gewissen Sinne gestarter 0lf.h. Je nach dem Randwinkel darin auch in kleinsten Mengen mit Sicherheit erkannt werden. 
und der Viscositiit des Emulsoids entstehen brechende oder Ein weiterer Ausbau der' Fettkennzahlen ist nach wie vor fbr 
nichtbrechende Emulsionen. Wachskorper als Kristalloide die praktische Fettuntersuchung erwiinscht ; an Stelle yer- 
sind der Pilmkoh?4on ungiinstig. Die Olverknappung hat alteter sollen neue treten, wenn diese eingehendere oder siche- 
die Herstdung olfreier Emulsionen notig gemacht. Bei diesen rere Schlusse auf die Fettzusammensetzung gestatten oder sich 
liegen die Probleme durch die Anwesenheit massenhafter einfacher ermitteln lassen. 
MGgen fliichtiger Lijsungsmittel etwas anders. Hier spielt 
auch das Weichmacherproblem eine wesentliche Rolle. Eine 
Zmdsion jst um 50 stabiler, je vollkommener die chemische 
Verbindung zwischen wahiger und oliger Phase ist. Eine 
solche lat sich bei olhaltigen Emulsionen durch partielle Ver- 
seifung sehr volllrommen herstellen, bei olfreien dagegen nicht. 
Hier fehlt das synthetkhe ,, Ol", das verseifbar ist und oxy- 
dativ-polymerisativ trocknet. 

WO-Emulsionen sind aus dem Gesichtspunkt des Ol- 
sparens heraus eingefiihrt worden, doch ist es in Anbetracht 
der groDeren Schichtdicke fraglich, ob hier wirklich eine Er- 
sparnis vorliegt. In Haltbarkeit stehen diese Emulsionen 
den Olen und Lacken kaum nach. Zudem sind sie hervor- 
ragende Konsistenzverbesserer und lassen Erscheinungen 
wie Eindicken, Bildung harter Bodenatze usw. fast ganz ver- 
meiden. 

Es gibt heute zwischen Leimen, fetten Olen und fliich- 
tigen Lacken alle denkbaren Zwischenstufen, von denen die 
Emulsionen nicht die unwichtigsten sind. Ihre Stellung in 
einem System ermoglicht in gewissen Grenzen eine Haltbar- 
keitmoraussage. 

Dr. P. Roever,  Wittenberge : ,.dlemulsronen als Anstrzch- 
miltel." 

Von den bereits eingefiihrten Wasser - in - 01-Emulsionen 
f i i r  reine Lacke war es nur ein Schritt zur Herstellung von 
Wasser-in- 01-Emulsionen fiir reine Firnisse. Die Herstellung 
erfolgte in zwei kichtungen: 

1. mit der Gnmdbasis des Kobalt-Mangan-Firnis, 
2. mit der Basis eines Lackfirnis. 

Beide Arten der Emulsion waren leicht herzustellen und 
betiindig. In anderen Eigenschaften wichen sie vollkommen 
ab. Der Gnmdgedanke, daJ3 man durch Zugabe von Wasser 
zu h e r  aus Trockenstoff und gekochtem Leinol hergestellten 
Emulsion eine 6lersparnis erzielen wiirde, hat sich nicht be- 
stiitigt. Dieses w&e nur durch Zugabe von Lackbenzin mog- 
lich, wodurch jedoch die guten Eigenschaften des Emulsions- 
films verschwinden. Ein brauchbarer und olersparender 
Emulsionsfirnis ist nur auf Basis eines Standol- oder Lack- 
firnis moglich. Him haben sich zum groaten Teil die gleichen 
Eigenschaften gezeigt wie bei den von Wagner untersuchten 
Wasser - in - 01-Emulsionen. 

Analycre und Ednhdtsmethoden (AusschwJ3 V I ) ,  

Prof. Dr. J. GroDfeld, Berlin: ,,Die Fettaiialyse in der 
Lebensmittelchemie.:' 

Das Ziel der Fettchemie in der Lebensmittetkontrolle ist 
die klare Erkenntnis der Vorgiinge im Verkehr mit fett- 
haltigen Lebensmitteln und die Bek-pfung von MiBsttinden 
dabei. Auch heute ist durch die notwendig gewordene Um- 
stellung der Fettversorgung die Gefahr eines Auftretens von 
Verfalschungen und irrefijhrenden Bezeichnungen gegeben. 
Ihre rechtzeitige Erkennung gewiihrt die Moglichkeit einer 
wirksamen Bekampfung und Abstellung. Die Grundlage hier- 
fiir bilden die Methoden der Fettuntersuchung, die in den 
letzten Jahren nach mancher Richtung hin einen Ausbau er- 
fuhren. Ihre LeistungsfLihigkeit ist durch verschiedene Ver- 
besserungen bedeutend erhoht worden. Die Bestimmung des 
Fettes wird durch Methoden mit konstanter Liisungsmittel- 
nienge vereinfacht und beschleunigt. Neue Kennzahlen ge- 
wiihren mit vie1 groQerer Schafe als friiher Einblick in die 
Zusammensetzung von Speisefetten. So kam der Butterfett- 
gehalt einer Fettmischung auf einfache Weise und selbst in 
sehr kleinen Fettmengen noch genau gefunden werden. Die 
heutige Margarine ist durch ihren Gehalt an geharteten Olen 
sowie an Fetten der Cocosfettgruppe unschwer, auch in Fett- 
zubereitungen wie in Backwaren, zu erkennen und in Mischun- 
gen mit Butterfett zu ermitteln. Speiseijle konnen nach Art  
und Herkunft unterschieden, Beimischungen 'on Mineralolen 

Prof. Dr. H. P. Kaufmann,  Miinster: ,,Die Vereinheit- 
lichung feltanalytascher Methoden mil besonderer Beriicksichtigung 
der I .  C.- Vorschlige ; dlsaatenanalyse." 

Uber den Wert der Vereinheitlichung fettanalytischer 
Methoden besteht kein Zweifel, die Frage ist, in welchem 
Umfange sie moglich und zweckmaDig ist. Die deutschen 
Einheitsmethoden von 1930 haben sich bewahrt und bieten 
eine gute Unterlage fur Ergbzungen und Verbesserungen. 
1930 bildete sich die Internationale Kommission zum Studium 
der Fettstoffe (I. C.). In recht erfreulicher Zusammenarbeit 
der Lbderkommissionen ist schon eine R a e  von Methoden 
festgelegt und durch die internationale chemische Union ver- 
offentlicht worden. Zum diesjarigen ilrbeitsprogramm der 
1. C. gehort das wichtige Kapitel ,, iilsaatenanalyse". Die 
Vorschlage von Italien und Frankreichs) sowie die fiir  den 
deutschen Vorschlag vorgesehenen Xnderungen der deutschen 
Methoden 19308) werden zur Diskussion gestellt. 

Bwlogie der Fette, Phosphatide, Steriiie ( A  usschug I X )  - 

Dr. W. Halden,  Graz: ,,Bedeutung der Lipoide und L-i- 
lamrne fiiv Fettforschung und Vierjahresplan." 

In  Erg&zung der bisher zur SchlieDung der ,,Fettliicke" 
durchgefwen MaQnahmen wird eine biologisch begriindete 
Verbrauchslenknng uorgeschhgen, die in klarer Erkenntnis 
volksgesundheitlicher Forderungen die richtige Verwertung 
der Niihrstoffe durch Lipoide und Vitamine befiicksichtigt. 

Dr. Unger,  Berlin: ,,Meeresliere als Quelle fiir die L'i- 
tarnine A und D." 

Als hochprozentige Vitamin-A- und -D-Quellen sind die 
Leberole von Fischen verschiedener Ordnungen erkannt . 
Warend z. B. gewohnlicher Dorschlebertran meist nur 
600-2000 i. E. Vitamin A und 80-150 i. €3. Vitamin D ent- 
halt, finden wir insbes. in den Leberolen von Angehorigen der 
Scombriformes, Scleroparei ,  Perciformes.  Carangi- 
formes  und Heterosomata  Gehalte bis 750000 i. E. \%a- 
min A und 60000 i. E. Vitamin D. Auch einige Haifiscliarten 
weisen hohen Vitamin-A-Gehalt auf. Der Anfall an horh- 
vitaminhaltigen Lebern dieser Fischgruppen in der deutschen 
Hochseefischerei ist zu gering, als dal3 sich darauf eine Ver- 
sorgung des deutschen Marktes aufbauen liel3e. Eine wichtige 
Vitaminquelle ist deshalb fur Deutschland die jetzt durch die 
Entwicklung unseres Walfanges in grol3en Mengen zugiinglich 
gewordene Walleber, die bei einem Durchschnittsgewicht von 
600 kg 25004500  i. E. Vitamin A pro g k b e r  enthiilt. Aukr-  
dem konnte in den letzten Jahren ein Verfahren entwickelt 
werden, aus Abfdlen der deutschen Fischerei Vitaminkonzen- 
trate mit einem Vitamin-A-Gehalt wie bestes Heilbuttleberol 
(5000&60000 i. E. Vitamin A und 1500-2000 i. E. Vitamin D/g) 
in sehr grokn Mengen zu gewiunen. Damit steht uns der Weg 
offen, wie andere Staaten in breitem MaBe an die prophy- 
laktische Vitamindarreichung z. B. im Rahmen einer Vitamini- 
sierung der an sich Vitamin-A-freien Margarine heranzugehen. 

Dr. Grandel ,  Emmerich: ,,Vitamin F." 
Vitamin F, das aus einer Anzahl ungesattigter Fettsauren 

besteht, ist primiir ein Hautv i t amin ;  denn bei der Ver- 
fiitterung einer Mangeldiiit an junge Albinoratten tritt, wie die 
Nachpriifung an einem grol3en Tiermaterial ergab, das von 
Evans, Burr, Lepkowsk y und Murphy, Pacini, Hansen, Shepherd 
und anderen beobachtete Krankheitsbild der allgemeinen 
Dermatitis auf.lO) Je nach dem Grad der Avitaminose ver- 
schiirfen sich die Ausfallerscheinungen von Trockenheit, Rau- 
heit, Schuppigkeit der Haut, Akne vulgaris, Seborrhoe, bis 
zur volligen Entdrtung der Haut. In das Indicationsgebiet 
des Vitamins F fallen jedoch noch viele andere Krankheiten, 

Fette u. Seifen Qb, 352 [1938]. 
O) Ebenda 46, 350 [1938]. 
lo) Vgl. a. Qucackenbwh u. Steenbock, dime Ztschr. 61, 739 [1938]. 
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dit kcnnplexer Xatur sind und Mufig mit einer gestiirten 
Hautfunktion im Zusammenhang stehen. 

Eine ausgedehnte. grmdliche klinische tfberpriifung der 
Vitamin-F-W=kung auf den kranken m e n d c h e n  Organismus 
ist bereits in Deutswhland an ersten Universittitskliniken im 
Cage. Im Mittelpunkt des Interesses - insbes. fur die Kriegs- 
chinugie - steht die starke mdheilende Wirkung von reinen 
Vitamin-F-Salben.. Die Vermutung von Seiring, Llihr, U q w ,  
dal3 das wundheilende Prinzip der Lebertranole mit den darin 
vorkommenden ungesiittigten Fettsiiwn zusammenliilngen 
miisse, erschdnt durch die Vitamin-F-Therapie ia ganz neuem 
Licht. An Hand der neueren Erkenntnisse iiber den Fettstoff- 
wechsel im lebenden Organismus wird vom Vortr. eine Hypo- 
these zur Kliirung der Vitamin-F-Wirkung in vitro aufgestellt. 

Auf die -4uffindung von Vitamin-F-Konzentraten mit 
vollig neuartigem chemischen Grundprhzip, die 5mal so stark 
wirksam sind wie die bisher in USA in den Handel gebrachten 
YrBparate, wird hingewiesen und in diesem Zusammenhang 
aiif die Bedeutung des Vitamins 1' fiir die Kosmetik. 

Gkmeimame dueepraohe zu dsn VorMgen Holden .  Unget 
ttnd Grandel: Thomas, Leipdg, schiitzt die Bedeutung der 
Upoide fiir die Pettbildung weniger hoch ein und erher t  an dies- 
beziigliche Versuche in Amenka. Der erwachsene Mensch hat 
rinen sehr ph Vorrat an Lipoiden. Im Tierversuch ist die 
Fettbildung durch Zufuhr v01l Traubenzucker such bei Vitamin- 
zulage nicht leicht zu enwingen. - Nach einexn Hinweb vcm 
Welter auf die Fettbildung aus Kohlenhydraten bei Behandlung 
mit Samenbestandtden von b a a t e n  nach &em patentieften 
Verfahren von M f i  bemerkt Fiedler, Mihater. daJ3 er diese 
Brgebnisse nicht bestgtigen kiinne; die gleiche Mahnmg hat 
Grandel gemacht; nus bei unreifen h e n  konnte eine geringHigige 
Fetteunahme festgestellt werden. - Als wichtigetes Verdiinnungs- 
mittel fiir Vitamin F wird f lb iges  Paraffin benutzt. 

Aussprache  iiber: Glycerin irnd sein Ersatz. Habicht, 
Hamburg, besprach an Hand schematischer Darstel- 
lungen die Auswaschung von Glycerin nach &em Gegen- 
stromverfahren, das vom h n s a t z  bis zur fertigen K d -  
seife 6 Operahen erfordert. Die einzelnen Stufen -den 
beschrieben und die n6tigen Laugemengen angegeben. Die 
Seife e n W t  etwa 0.5 % Glycerin, die Unterlauge 11 %. Zahl 
der K d  6, die Lange whd umgepumpt. Man kann auch mit 
dnem K d  arbeiten. braucht dann aber mehrere T& fiir 
die verschiedenen Laugen. Die bei der DestUation unver- 
meidlichen Verluste werden beim FlieOsystem vermieden. - 
Schrader, Essen, besWtigte sich insbes. mit Glykol und 
seiner praktischen Anwendung. Besonderes Interesse fanden 
seine Adiihrungen iiber die Kristallisathsphihotne him 
Abkiiblen von Glykol. Die Angaben iiber die groJ3technische 
Herstellung von Glycerin aus 1,2,3-Trichlor-propan in Amerika 
haben sich bisher nicht bestatigt. 

Maschinen und AppSrete in der fette~&0ug&n und fett- 
mwarbeitenden IndusMe (Aussch%j? X I ) .  

Prof. Dr. W.Koeniger, Berlin: ,,Die UwhbiUung won 
Wawmm&awc-n auf Omnd ntt(~*(l+ E r k e n n t k  ia da 
Wdmetechnik." - Dip1.-Ing. Schober. Berlin: ,, Wtwkutof/fmgen cwj 
daR G&t dsr Alrpamts wrd hfmhimn /iir dia F&ndw&k." - 
B. Stock, Krefeld: ,,N&he q p p r a t k  Atwtk&m$ vvn PiirriS- 
undLackfabriken." - Oberingenieur Hildebrandt. Harburg: ,,KO+ 
tinuiediehe Estmktkn CKnrSwlerP wrd dawn appamtiw Mfihhyng." 
--Prof. Dr. G. Kapsenberg, Groningen: .,Netmart@ L d m m W w ~ -  
gar&.'' - Ing. Tackmann, Dresden: ,,Smfmbma&nw ' n." -0ber- 
ing. Schneider, Oelde: ,,S-en in dsr F & d d . "  

11) Bericht uber AusechaD XI s. Chem. Fabrik. 12, 39 [1939]. 

NEUI BUCIIER 

Eipfiihrung in die chemische Physiologie. Von Prof. Dr. 
E. Lehnartz. 2. Auflage. Mit 70 Abbildungen. Verlag 
Julius Springer, Berlin 1938. Preis geh. RM. 18,-, geb. 
RM. 19.60. 

Sclion nach eineni Jahr hat das ausgezeichnete Werk von 
Leh.narfe iiber ,,Chemische Physiologie" eine Neuauflage er- 
fahren. In der neuen Adage wurde besonders das Ka@tel 
Wirkstoffe den letzten Forxhungsergebnissen angepl3t. Die 
letzten Arbeiten iiber die Wirkung des A-Vitamins, die Be- 
ziehungen zwischen Vitamin B1 und Co-Carboxylase werden aus- 

mine der B-Gruppe finden wir etwas erweitert. 
Bei den Homonen haben die neuen Fwschungen iiber das 

h'ebennierenrindenhormon Cortin Bngang gefunden. Auch 
die jiingsta Forschungen RoWvees iiber das Thymushormon 
-den wiedergegeben. Bei den Sexualhormona m d e  be- 
sanderer Wert auf die wichtigen Zussmmenhsnge dieser K o p  
untereinander gelegt, zudem die wichtigsten cis-trans-Isomerie- 
VerUtnisse klargestellt. Das Kohlenhydratstofhechsel- und 
das kontrainsul&re Hormon der Hypophyse fanden Aufnahme. 

Der Abschnitt iiber die ,,chemische Natur der Fermente" 
wurde dem neuesten Stande der Forschung angepal3t. Auch 
die neuen Ergebnisse iiber die Papain-Aktivienmg und die 
Funktionen der Co-Zymase werden besprochen. 

Die neue Adage von Lshnurtz' Buch iiber ,,Chemkhe 
Physiologie" gibt einen ansgezeichneten Cberblick iiber den 
jetzigen Stand des in ihm behandelten Gebietes. 

H .  Dyckwhoff. [ B B .  140.1 

La chimie dea vitamines et des hormones. Von M. Joseph 
Sivadjian. 240 Seiten. Verlag Gauthier-Villars, Paris 
1935. Preis geh. SO fr. 

Das Buch bringt eine sehr eingehende Darstellung der 
(Ihemie der Vitamine A, B,, B,, C, D und E und im zweiten 
-4bschnitt der Hormone vam -pus des Cyclopentanopahydre 
phenanthrene, also der Keimdriisen- und Nebennierenrinden- 
hormone. Von jedem einzelnen Vitamin oder Hormon sind seine 
Geschichte, Vorkonamen und Iderung, Konstitutio~xsaufkl~- 
rung, Synthese (meist mit genauer Angabe der Dardungs- 
vorschrift), die physikalhhen und chemischen Bigenschaften, 
die analytischen Nachweis- und Bestimmungsmethoden, die 

fiihrlch behandelt. AUCh die B-chreibung der letzten Vita- 

physiologischen Eigemchaften und deren A4bhUgigkeit von der 
KonstitutiOn angegeben. 760 Literaturzitate im Abschnitt Vita- 
mine, 300 im Abschnitt Hormone machen das Buch zu einem 
mertvollen We-gweiser zur Originalliteratur. Wenn auch der 
Mxchnitt iiber das Vitamin E heute schon durch die schnelle 
Entwicklung seiner Chemie iiberholt ist, so kann das Buch do& 
jedem, der sich mit der Chemie der Vitamine und Hormone be- 
schgftigt oder sich iiber sie 0rientiere.n will, von g r o h  Nutzen 
An.  Lettrd. [BB. 136.1 

Raumexploaionen durch statische Elektrhitiit. V w  
Dr.-Ing. H. Freytag. 115 Mten. V e r b  C h d e  G. m b. H., 
Berlin 1938. Preis kart. RM. 3,60. 

unter Raumexploeionen vexsteht der Verfasser die Explo- 
sionen von Gasen und von Aerosolen. Aber nicht von deren 
schon oft behandelter Problematik ist die Rede, und auch nicht 
vom Mechanismus der elektrischen Funkrniindung, sondern 
ausschlieDlich von der Moglichkeit zum Auftreten einer solchen 
bei den verschiedemdgstm technischen Anorbungen. DaR 
die Ambildung Statiacber Ladungen unter Gmstanden zu &em 
Explosionsungluck fiihren kann. unter denen ein Chdker  fiir 
gewoblich nicht den m e n  Anlal3 zu Befiirchtungen &he. 
hat eine chinugische Narkaseapparatur mit einer Tiefdruck- 
Rotatiommaschine gem&. Das vorliegende Buch ist eine reich- 
haltige Zusammenstellung von E&llen, bei denen d c h e  Ge- 
fahrenmomente auftreten, und eine thwsicht uber diejenigen 
technixhen Untermchungen, die die Messung &r bei einfachen 
Arbeitsghgen auttretenden .4ufladnngen nun Gegenstand 
haben. Hierbei erweisen sich die mannigfachen Untersnchungen 
der Chemisch-Technischen ReidwmsWlt als besonden, auf- 
M r e i c h .  In dem Buch werden dann in jedem e h e h e n  Fall 

n a t u r g d  meist auf eine Erhohung der W W g k e i t  von 
Isolatoren durch dnimale Zustitze hinauslaufen. 2. B. geniigt 
fiir Benzol die StLttigungsmenge an W-, whefld fiir B r n 4  
sofern nicht relativ viel Alkohol zugesetzt waden kann, schon 
ausgefallenere Stoffe. wie etwa Magndumoleat, exforderlich 
sind (S. 70). So gibt daa Buch dem Praktiker sehr wichtlge Hin- 
weise, aber auch der Wissenschaftler kann viel daram erfahren, 
was ihm bei der geringen Beachtung, die die Reibungx&MdzWt 
bei der Daratellung der physikalischen Chemie zu finden pflegt, 
neu und interemant ist. Es ist uns nicht gaufig, daB Personen, 
die in gew6hdichen Schuhen auf w o h e n  Teppichen gehen, 
sich bis 14000 V aufladen Wnnen, oder dd3 man &em 

such die mRiglichen besmderen SchutzmaRnahmen eriirtert ,die 

.4nycru14dtc . L ' h m i c  
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